
DEINE AUFGABEN

// Kreative Mitarbeit bei der Entwicklung von Speisen 
// Kontrolle und Steuerung des vorgegebenen Wareneinsatzes
// Gewährleistung eines reibungslosen Ablaufs der täglichen Aufgaben in der Küche
// Durchführung und Überwachung der geltenden Hygienevorschriften gemäß HACCP
// Führung und Einteilung des Küchenteams  
// Personaleinsatzplanung     
// Sicherstellung einer guten und effektiven Zusammenarbeit mit dem Service und anderen Abteilungen 

DEIN PROFIL

// Abgeschlossene Berufsausbildung als Koch in der Hotellerie/Gastronomie  
// mind. 2 Jahre Berufserfahrung in der Gastronomie als Sous-Chef oder Küchenchef
// Fundiertes Fachwissen und ausgezeichnete technische Kenntnisse des Kochberufs
// Qualitäts- und Kostenbewusstsein
// Teamorientiert und dynamisch 
// Zielorientierte und organisierte Arbeitsweise
// Angenehmes, gepflegtes und offenes Auftreten 

DAS BIETEN WIR 

// Anstellung in Vollzeit  
// Eigener Verantwortungsbereich
// Leistungsgerechte Bezahlung
// Vergünstigungen in unseren Betrieben 

WIR SUCHEN DICH! 
DU SUCHST EINE NEUE HERAUSFORDERUNG? 

WIR SUCHEN AB SOFORT FÜR UNSER RESTAURANT 
BURGERHEART EINEN KÜCHENCHEF MIT MINDESTENS  
2 JÄHRIGER BERUFSERFAHRUNG.  

KÜCHENCHEF (M/W/D) GESUCHT




